Boniewo, dnia 04.07.2022r.
Zamawiajgcy: Gmina Boniewo
ul. Szkolna 28
878-851 Boniewo

Zapytanie ofertowe
dotyczace szacowania wartosci zamoéwienia publicznego, ktérego warto$¢ nie przekracza wyrazonej w
ztotych rownowartosci kwoty 130000 EURO

Celem zapytania ofertowego jest wybér wykonawcy ustugi — wyzywienia w formie obiadéw (jednego
goracego positku) dla uczniow Zespotu Szkét w Boniewie zgodnie z wymogami Zamawiajacego.
Objeta zamoéwieniem ustuga bedzie realizowana w ramach programu rzadowego ,, Positek w szkole i

w domu ”

I.ZZAMAWIAJACY

Gmina Boniewo ul. Szkolna 28,87-851 Boniewo

NIP: 8882902541

REGON:910866809

realizujgca wieloletni rzgdowy program ,Positek w szkole i w domu na lata 2019-2023” (M.P. z 2019r poz.
1007)

Il. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Niniejsze zapytanie ofertowe ma na celu wybdér wykonawcy $wiadczacego ustuge cateringowg lub

przygotowania w stotéwce szkolnej — 1 gorgcego positku (zupa z wktadkg 2 razy w tygodniu oraz drugie

danie 3 razy w tygodniu) dla uczniéw Zespotu Szkét w Boniewie w okresie nauki szkolnej, tj. od 02.09.2022r

do 23.06.2023r z wylgczeniem wakaciji, ferii zimowych i dni wolnych od nauki szkolnej)

2. Wykonawca zobowigzany bedzie do:

Wykonania porcji obiadowych na minimalnych warunkach okreslonych ponizej:

2.1 Przedmiot zamowienia obejmuje ustuge dotyczaca przygotowania, dowozenia, wydawania positkéw

pojemnikach do tego przystosowanych lub na talerzach ze stotéwki dla uczniéw Zespotu Szkét w
Boniewie

2.2 Wymagany termin realizacji: rok szkolny 2022/2023

2.3 W przypadku nauki niestacjonarnej (jesli rodzice dozywianych dzieci wyrazg che¢ odbioru positkéw)
positki bedg dostarczane do szkoty w pojemnikach jednorazowych przeznaczonych do
przechowywania i przewozenia zywnosci ( kazda porcja osobno). Zakup pojemnikéw lezy po stronie
Wykonawcy

2.4 Ustuga cateringu objeta przedmiotem zamowienia bedzie wykonywana w dni robocze od
poniedziatku do pigtku z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od nauki

2.5 Wymagane godziny dostarczania positkéw: godz.10.30 do 12.30 obiad

2.6 Godziny wymienione powyzej sg godzinami wydawania positkow - na Wykonawcy cigzy obowigzek
takiej organizacji przygotowania positkéw/dostaw, aby wydawanie positkéw odbyto sie o ustalonych

porach.



2.7 Zamawiajgcy zastrzega, iz godziny wydawania positkdw w szczegdlnosci obiadu,mogg ulec zmianie,
o czym Wykonawca zostanie poinformowany wczes$niej.

2.8 Wykonawca winien przedstawi¢ do oferty jadtospisy na caly miesigc (20 dni) przedmiotu

zamoéwienia wraz z gramaturg positkow

2.9 Wykonawca ustugi zobowigzany jest do pierwszeqo dnia kazdego miesigca dostarczaé
zleceniodawcy szczegétowy jadlospis na caty miesiac z zaznaczeniem alergendéw

2.10 Dostarczane positki winny spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:
A. jadtospis powinien by¢ urozmaicony ( nie moga powtarzac sie w ciggu 3 tygodni)

B. w tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 2 razy obiad z drugim daniem miesnym
i co najmniej 1 raz rybnym;

C. potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci, swiezych,
posiadajgcych aktualne terminy waznosci, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong
iloscig substancji dodatkowych - konserwujgcych, zageszczajgcych, barwigcych lub
sztucznie aromatyzowanych, zmniejszenie zuzycia soli na rzecz naturalnych przypraw
ziotowych;

D. w positkach nalezy unika¢ dodawania cukru i syropdw owocowych na bazie cukru, jak np.
syropu glukozowo -fruktozowego;

E. w jadtospisie powinny przewazacC potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone;

F. w_jadlospisie nalezy uwzgledni¢ 2 razy w tygodniu owoce ( jabtko, banan, pomarancza,

brzoskwinia itp.) tak , aby kazdego dnia dziecko otrzymato porcje warzyw lub owocow

G. w przypadku dan miesnych wyklucza sie uzywania produktéw typu instant oraz gotowych
produktéw np.: mrozone pierogi, gotabki, klopsy, uzywania produktéow typu kostki rosotowe,
H. wyklucza sie stosowania produktéw z glutaminianem sodu, produktéw z zawartoscig
barwnikéw, konserwantdéw i zageszczaczy szkodliwych dla zdrowia;
I. odpowiedni dobdr produktdéw pod wzgledem barw, smakéw, zapachdw i konsystenciji,
szczegolnie w obrebie jednego positku, potrawy powinny by¢ podane w sposdb estetyczny.
2.11 Przedtozone do oferty jadtospisy winny zawiera¢ doktadnie wyszczegdlnione - opisane positki wraz z
ich gramaturg i wartoscig odzywczg oraz wykazem alergenow.
2.12 Wykonawca na zgdanie Zamawiajgcego przedstawi wykaz stosowanych do przygotowania positkow
produktéw i surowcow wraz z nazwami producentow.
2.13 Wykonawca zobowigzuje sie do ograniczenia stosowania produktéw przetworzonych na poczet

innych wartosciowych produktéw odzywczych.

2.14 Przedmiot zaméwienia — porcja obiadowa:
Poniedziatek, sroda : zupa z wkiadkg ( sztuka miesa, kietbasa) + pieczywo + owoc
wtorek, czwartek : drugie danie ( ziemniaki/kasza/ryz, porcja miesa, suréwka) lub spagetti+owoc

piatek: drugie danie rybne ( ziemniaki, ryba, suréwka)



2.15 Wykonawca zobowigzuje sie:

A. przygotowywaé positki zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami prawa. Wykonawca
bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25.08.2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 ze zm.) tgcznie
Zz przepisami wykonawczymi do tej ustawy oraz zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady nr 852/2004/WE z dnia 29.04.2004 r. w sprawie higieny zywnos$ci i zywienia
(Dz. U. UE L139 z dnia 30.04.2004r.).

B. przechowywac zgodnie z wymogami Rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007
roku w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego
typu zamknietego (Dz. U. z 2007 roku Nr 80, poz. 545), prébek pokarmowych ze wszystkich partii
przygotowanych i dostarczanych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty,
godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych
prébek. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez

Wykonawce przepiséw dotyczgcych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.

C. Wykonawca oswiadcza, ze zapoznat sie z Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca
2016r. w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w
jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach — zatgcznik nr 2 Wykaz wymagan,
jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy

w jednostkach systemu os$wiaty.

D.Dostarcza¢ ciepte positki na wtasny koszt i ryzyko, wlkasnym transportem spetniajgcym warunki
sanitarne zatwierdzone przez PSS-Epidemiologiczng
w specjalistycznych termosach gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci
przewozonych positkbw - zgodnie z przepisami prawa. Przygotowane positki powinny posiadac
temperature zgodng z wymogami, minimalna temperatura zupy winna wynosi¢ 75°C, drugiego dania
65°C, ptyndw 80°C, a maksymalna temperatura produktow zimnych (suréwki) 15°C.

E. W przypadku, gdy positki nhie beda spelnia¢ norm okreslonych w umowie lub positki beda

zlej jakosci, zaniedbania beda lezeé¢ po stronie wykonawcy zamawiajgcy ma mozliwosé

rozwigzania umowy z wykonawcag w trybie natychmiastowym.

W svytuacji rozwigzania umowy z wylonionym w wyniku przetarqu wykonawcga, umowa na

ustuge zostanie podpisana z kolejnym (wg kolejnosci kryteriow) zleceniobiorca, ktory

przystapit do przetargu.

F. Uczniowie otrzymujacy positek beda ewidencjonowani przez pracownika szkoty (lista
obecnosci)

2.16 Personel Wykonawcy winien posiadaé biezgce przeszkolenie w zakresie obowigzujgcych przepiséow
prawa, a takze aktualne ksigzeczki zdrowia. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie uczniéw
przed Powiatowym Panstwowym Inspektorem Sanitarnym.

2.17 Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodno$¢ z warunkami jakosciowymi opisanymi dla przedmiotu

zamowienia.



2.18 Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzadzong przez Wykonawce podczas
wykonywania przedmiotu zamdwienia Wymagana jest nalezyta staranno$¢ przy realizacji zobowigzan
umowy

2.19 Wykonawca, na kazde zgdanie Zamawiajgcego, zobowigzany jest do przygotowania dodatkowego
zestawu positkébw do wgladu i kontroli dla Zamawiajgcego. Wykonawca zostanie poinformowany
o kontroli z 1 dniowym wyprzedzeniem przez Zamawiajgcego. Ponadto przedstawiciel
Zamawiajgcego ma prawo kontrolowa¢ w kazdej chwili rodzaj i jakos¢ produktow, z ktérych bedg
sporzadzane positki, a takze przestrzeganie przez Wykonawce i jego pracownikbw wymogow
wynikajgcych z Umowy oraz z przepiséw dotyczgcych produkcji i jakosci swiadczonych ustug.
Zakwestionowane przez przedstawiciela Zamawiajgcego positki pod wzgledem ilosci i jakosci
podlega¢ bedg wymianie na koszt Wykonawcy.

2.20 Jesli Wykonawca nie dostarczy positkdw spetniajgcych wyzej wymienione kryteria zostanie
obcigzony kosztami zamdwienia positkdw u innego ustugodawcy.

2.21 Zleceniobiorca zobowigzany jest do odbioru odpaddéw zywnosci pozostatych z nie zjedzonych porcji
obiadowych

2.22 Zleceniobiorca zobowigzany jest do odbioru zuzytych pojemnikéw po zywnosci i innych $mieci
powstatych w wyniku przygotowywania zywnosci

2.23 Cena brutto porcji obiadowej dla ucznia winna zawiera¢ koszt przygotowania, dostarczenia positku i
opakowan.

2.24 Dozywianie ucznidw w szkole finansowane bedzie przez Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej w

Boniewie w ramach programu rzadowego ,Positek w szkole i w domu”

2.25 Miejsce i termin sktadania ofert:
Oferty wraz podpisanym oswiadczeniem nalezy sklada¢ w Sekretariacie Urzedu Gminy w
Boniewie, w zaklejonej kopercie, z dopiskiem ,, Oferta ustugi wyzywienia w formie obiadéw

” "»

dla uczniéw w Zespole Szkét w Boniewie nie otwiera¢ przed 19.07.2022r. w terminie do

dnia 19.07.2022r. do godz. 10.00 ( liczy sie data wplywu oferty do Urzedu)



